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ASIGNATURA: ZOONOSIS DE TRANSMISION ALIMENTARIA

SUBJECT (nombre en inglés): FOOD-BORNE ZOONOSES

Tipo de asignatura: OPTATIVA

Créditos tedricos: 4

Créditos practicos: 2

Curso de docencia: PRIMERO

Cuatrimestre de docencia: SEGUNDO

Horario de clases teodricas: L: 12-13 H; X: 13-14 H; V: 13-14 H.

Departamento/s Responsable/s: SANIDAD ANIMAL

Facultad: VETERINARIA

Areals de Conocimiento:

Profesor/a Coordinador/a: IGNACIO FERRE PEREZ
Departamento: SANIDAD ANIMAL
Facultad: VETERINARIA
Teléfono: 91 394 4094
Correo electrénico: iferrepe@vet.ucm.es

Profesor/es que imparten la asignatura: G. ALVAREZ, A. ARANAZ,
E. COLLANTES, M. CUQUERELLA, G. DOMINGUEZ, I|. FERRE, A. GIBELLO,
B. GONZALEZ, M. LUZON, G. SANTURDE, M. SUAREZ.

Objetivos generales de la asignatura

Conocer las principales enfermedades de origen virico, bacteriano, flngico y parasitario
comunes a los animales y al hombre, y transmisibles por via alimentaria. Se estudia la
etiologia, patogenia y mecanismos de transmision, epidemiologia, diagndéstico de
laboratorio y deteccidn de los agentes patdégenos en los alimentos, y medidas de control.

To know the main viral, bacterial, fungal and parasitic food-borne diseases common to
animals and humans. The subject focuses on the aetiology, pathogeny and transmission
mechanisms, epidemiology, laboratorial diagnostic and detection of pathogenic agents in
food, as well as control measures.

Programa de clases Teoricas
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GENERALIDADES

Tema 1.

Tema 2.

Tema 3.

Concepto de zoonosis y enfermedad transmisible. Grupos o categorias
de procesos infecciosos y parasitarios. Tipos de enfermedad. Agentes
productores de zoonosis transmisibles por alimentos: caracteristicas
generales. La region mediterranea como &rea prioritaria.

Investigacion y vigilancia de zoonosis de transmision alimentaria.
Andlisis epidemioldgico. Importancia de la notificacion y coordinacion.

Enfermedades emergentes de transmision alimentaria. Conceptos de
emergencia y re-emergencia. Factores que determinan su aparicion.
Estudio epidemiol6gico de los reservorios.

ZOONOSIS DE ETIOLOGIA BACTERIANA

Tema 4.
Tema 5.
Tema 6.
Tema 7.
Tema 8.
Tema 9.

Tema 10.

Tema 11.

Vibriosis, campylobacteriosis y yersiniosis.

Colibacilosis: E. coli 0157:H7. Salmonelosis: Ciclos de contagio.
Carbunco bacteriano.

Listeriosis.

Brucelosis: epidemiologia y prevencion. Tularemia.
Tuberculosis y paratuberculosis: problematica sanitaria.

Otras zoonosis bacterianas: Estreptococosis, leptospirosis, clamidiosis y
ritcketsiosis

Toxiinfecciones alimentarias por Clostridium spp., S. aureus y B. cereus.

ZOONOSIS DE ETIOLOGIA VIRICA

Tema 12.

Tema 13.

Tema 14.

Hepatitis y Herpes

Infecciones por virus entéricos: Enterovirosis, Rotavirosis.

Otras virosis: SARS, filovirus y gripe aviar.

ZOONOSIS DE ETIOLOGIA PARASITARIA

Tema 15.
Tema 16.
Tema 17.
Tema 18.

Tema 19.

Protozoosis I: Toxoplasmosis.

Protozoosis Il: Criptosporidiosis, giardiosis, sarcocistiosis y otras.
Trematodosis: Fasciolosis y otras.

Cestodosis I: Teniosis, cisticercosis y otras.

Cestodosis II: Hidatidosis.
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Tema 20.

Tema 21.
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Nematodosis I: Triquinelosis.

Nematodosis II: Anisakidosis y otras.

OTRAS ZOONOQOSIS

TEMA 22.

Encefalopatias espongiformes.

Programa de Practicas

Practica 1.

Practica 2.

Deteccion de patégenos humanos bacterianos en pescado por medios
microbioldgicos.

Cultivo, aislamiento e identificacion de Listeria monocytogenes en
alimentos cérnicos y lacteos.

Practica 3. Deteccion de formas parasitarias zoongticas transmisibles por alimentos

Practica 4.

vegetales y/o agua: ooquistes de Cryptosporidium, quistes de Giardia,
metacercarias de trematodos, huevos de tenias, larvas de nematodos
gastrointestinales. Deteccion de Cryptosporidium y Giardia en
muestras de agua por el método 1623 de la Agencia Estadounidense
para la proteccion del medio ambiente

Deteccion de formas parasitarias zoondticas transmisibles por
alimentos de origen animal: larvas de Trichinella, quistes de
Toxoplasma y Sarcocystis, cistercos musculares, larvas de

anisaquidos.
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« SAIZ MORENO, L., COMPAIRE FERNANDEZ, C., FERNANDEZ
CANCIO, A. (1990) Aspectos epidemioldgicos de las zoonosis.
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Péginas web
e Boletin Epidemiologico Semanal http://193.146.50.130/bes/bes.htm

e Centers for Disease Control and Prevention http://www.cdc.qgov

e Food and Agriculture Organization http://www.fao.org

¢ Oficina Internacional de Epizootias http://www.oie.int/esp/es _index.htm

e Pan American Health Organization, Regional Office for the Americas of the
World Health Organization http://www.paho.org

e WHO Regional Office for Europe, European Centre for Environment and Health, FOOD
SAFETY http://www.who.it/HT/food_safety.htm

Criterios de Evaluacioén

Las préacticas de la asignatura tienen caracter obligatorio y, por tanto, su realizacién sera
requisito para aprobar la asignatura.

Los seminarios de la asignatura tienen caracter obligatorio y, por tanto, su asistencia a los
mismos sera requisito para aprobar la asignatura.

Los alumnos realizaran durante el curso académico un breve trabajo bibliografico que se
computara a efectos de la calificacion final.

El examen tedrico constara de 5 supuestos practicos. Se exigird una nota minima de 5 en el
examen tedrico para aprobar la asignatura.

Attendance of students to the practical classes is compulsory to pass the course.
Attendance to seminars will be compulsory to pass the course.

Students must carry out a revision exercise during the term which will be considered in the
final evaluation.
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